


作为世界各地烘焙厂的首选合作伙伴，我们以创新、精

准的工程技术，为烘焙师架起思维和激情的桥梁。 

我们为您的烘焙团队提供一流的设备和完整的系统解决

方案。从设计和制造到安装、启动和终身客户维护，我

们共同增长，以改善您的产品和操作-从搅拌到市场 
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产品解决方案
03	 披萨和薄饼

与我们的面团工艺专家一起工作，生产出专业的披萨、薄饼、圆面饼和玉
米饼。通过有针对性的装饰和浇料功能来愉悦你的感官。通过可靠、灵活
的烘焙解决方案，为薄脆或厚皮产品提供优质的产品质量。  

完整的系统解决方案：
•	 	带皮披萨(产能达到每小时8万块) 
•	 带皮披萨(产能达到每小时8万块) 
•	 面饼和皮塔饼(产能达到每小时8万个)

04	� 蛋糕和派
控制烘焙过程中的每一个步骤，从空气循环到存放和装饰各种蛋糕、华夫
饼、松饼和无碎屑派。我们提供各种混合，烘焙和冷却的解决方案，帮助
您始终如一地生产松软蛋糕，有湿度的面包屑，厚的，海绵华夫饼，片状
饼皮

完整的系统解决方案：
•	 纸杯蛋糕和松饼(产能达到每小时10万个) 
•	 整块蛋糕(产能达到每小时10,000块) 
•	 香甜可口的派(产能达到每小时30000块) 

05	� 糕点和羊角面包
在提高产能，均匀性和温和处理质量的同时，糕点和牛角面包需要我们最
好的分层，烘烤和冷却系统。完整的系统解决方案，帮助您控制烘焙过程
的每个方面。AMF的可扩展技术帮助您实现更多的片状，金色的糕点和完
美的泡芙牛角面包生产。

完整的系统解决方案：
•	 羊角面包(产能达到每小时3万个) 
•	 点心及泡芙糕点(产能达到每小时8万个)

01	 ��软面包和汉堡
在入门级和高速生产环境中都可以保证均一的产品质量。AMF灵活性的软
面包、小圆面包、面包卷和英式松饼系统确立了行业标准，结合了经过验
证的精准的FLEX分割技术和最高等级的卫生设计，确保了最大产量高品质
结合简单操作方式。

完整的系统解决方案：
•	 软面包（产能达到每小时14,400个）
•	 软面包（产能达到每小时96,000个） 
•	 英式松饼（产能达到每小时26,000个）

02	 手工面包和面包卷
实现手工质量的法棍面包，恰巴达, focaccia，和更多的行业领先的高速压
片技术。AMF Tromp的设计充分考虑了灵活性，可生产多种手工面包和面
包卷产品。AMF Tromp无压力压片生产线与您的面包厂一起成长，结合模
块化单元，可方便地进行产品转换，最大限度地增加品种。

完整的系统解决方案：
•	 旋流/锡面包(产能达到每小产9,000个) 
•	 手工面包卷（产能达到每小产60,000个） 
•	 法辊（产能达到每小产8,400条）

我们为世界各地的工业和零售面包厂提供一流的设备和完整的系
统解决方案。
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完整的解决方案

01	 ��搅拌
用AMF简单、卫生的搅拌解决方案实现更一致的面团质量。无缝集成的
面团配送系统提高了效率和生产能力，同时保持最佳的面团温度控制 

02	� 成型系统
提高产品质量和行业领先的成型系统解决方案的一致性。我们的面团处
理专家利用我们精确的面团分割和成型系统，以及行业领先的压片、叠
层、浇注和装饰技术，帮助您的面包厂拥有最理想的加工解决方案。 

03	 醒发和烘烤
为各种烘焙产品保持精确的醒发和烘焙环境。定制配置的烘焙技术连续
系统，紧凑的Vesta托盘烤箱，模块化的Den Boer隧道烤箱，和无与伦
比的维修和现代化能力，确保我们设计最优的烘焙解决方案，以实现每
一次完美的烘焙。

04	� 冷却和输送
通过灵活的冷却、冷冻、盘和产品处理，以及各种盘和产品应用的输送
系统，提高生产线效率和卫生条件。

05	� 包装
通过验证过的切片，包装和散装包装解决方案提高包装质量和速度。易
于维护和卓越的可靠性，我们的包装解决方案确保一致的包装质量和无
缝产品转换。

06	� 后包装系统
使用完全集成的后包装系统，节约资源的同时降低运营成本。自动化产
品装载，篮和托盘堆叠，清洗和干燥，小车装载，托盘技术，确保您的
员工的安全，同时为任何面包厂布局提供最灵活的配置。

作为全球第一家真正整合的烘焙设备供应商，我们为全球的烘焙企业提供完善

的系统解决方案，优化运营，完善产品，提升烘焙企业实力。
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01	 ��搅拌
我们拥有超过60年的搅拌创新经验，我们完整的卧式搅拌
机生产线为各种面团类型提供了最大的灵活性和无与伦比
的耐久性。采用专利DuraBowl™技术，AMF的封闭和卫
生的开放式框架混合机设计可配置三根棒或Sigma臂搅拌
器，以适应我们完整的产品解决方案组合。

02	� �发酵
自动发酵室是客户订制的，提供卓越的质量控制，确保面
团条件控制满足您特定的生产要求。手工发酵也可以通过
AMF的APEX解决方案进行初级生产。

03	� �面缸处理
不锈钢生面团缸和面缸提升机与AMF完整的生面团系统集
成，在整个发酵过程中输送生面团，将醒发好的生面团送
到搅拌机进行最后的加工。

04	 面团分配
不锈钢面团分配系统提供了有效的生面团移动和处理。我
们的卫生面团处理设备包括定制配置的生面团输送机、面
团泵、移动面团分块机和各种面团类型的面团给料机，确
保简单、日常卫生。

混合系统
我们的卧式搅拌机和立式搅拌机，自动发酵解决方案，以及面团和面缸处理设

备，可以帮助 工厂灵活地处理各种面团类型和不同批量大小面团，从而帮助

烘焙师在简单卫生和耐用的前提下扩大生产规模
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01	 ��分割和滚圆
行业内领先的挤压，容积，直接分配分割机整合AMF的精密滚圆系统，
提高面团称量精准度和卫生清洁。

02	 成型
AMF的灵活的成型系统在提高生产线效率的同时，提高了产品的一致性
和灵活性，为高速压片、成型和入盘树立了行业标准。

03	 压片和叠层
确保无压力的面团处理，AMF压片和叠成生产线提供灵活，快速的产品
转换，易于清洁，低维护的设计。手工，无压，可扩展压片线。

04	� 披萨压片
优越的，对称的面团成型，使您可以方便地规模您的生产，同时也实现
了烘烤一致性和可靠的质量。

05	� 粉系统
通过定制的面粉应用和回收系统，改善环境卫生，减少浪费。

06	 浇注
精确的AMF Tromp浇注解决方案可在多种配置灵活应用，以准确处理各
种酱汁，浇料，蛋液，填充，配有灵活的工具和编程的可能性。

07	 装饰
各种整理解决方案，包括撒布系统，水切割器，蛋黄喷雾器，可添加糊
状应用以完成您的产品。

08	 中间醒发
业界领先的中间醒发技术，易于配置，无缝集成到烘焙过程和行程足
迹。

凭借一流的技术和设备，我们的面团成型系统提供了一些行业中最卫生的设

计，以帮助您的面包厂提高产品质量，优化操作，减少浪费。

成型系统
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01	 醒发
BakeTech连续醒发和Den Boer步进醒发提
供了理想的醒发条件与无与伦比的可靠性和
最可用的配置，以适应几乎任何布局。

02	 烘烤
通过BakeTech连续式烤炉、模块化Den 
Boer隧道式烤炉或紧凑型Vesta托盘式烤箱
的可靠性能，控制各种产品的关键烘烤参
数，确保您的烘烤需求得到最优解决方案。

03	 热服务
热分析、改进的能源效率、伙伴关系维护计
划和专门的维修和现代化团队优化您的烘烤
过程和生产线效率，同时延长现有烘烤系统
的寿命。

从客户定制配置的连续醒发和烘烤解决方案到模块化的烘焙单元设备，我们为

您提供醒发和烘烤过程中每一步的精确控制和自动化解决方案。

醒发和烘烤系统
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采用专利技术，方便卫生和简单维护，我们定制配置的冷却和输送系

统，为产品醒发、冷却、处理和冷却提供无缝解决方案

冷却和输送系统
01	 冷却

AMF的卫生型Vesta螺旋冷却塔，BakeTech 足迹跟踪和
Den Boer步进冷却系统是定制配置，以满足您的面包厂的具
体规格。我们的冷却系统由高质量的部件和材料制成，其运
行效率高，功率要求低，并且易于卫生，以满足最高的食品
加工标准。

02	 冷冻
Vesta螺旋冰柜是定制配置，以优化每平方英尺的冷动要求，
在您的生产环境中最小化足迹。为了有效和一致地满足各种
应用的冷冻要求，适当的冷冻是至关重要的，包括馅饼，松
饼，糕点，比萨饼，和更多。

03	 盘处理
行业中最高效、自动化、易于集成的系统可用于盘的堆垛、
卸料、储存、清洗，延长了盘的使用寿命，减少了需要清洗
的零件数量。

04	 输送
A系列、S系列和D系列输送解决方案适用于广泛的产品和烘
厂布局。AMF输送系统在设计时考虑了卫生条件，其设计
目的是消除堆积物，提供方便的卫生条件，同时改善下游流
程。当整合到完整的烘焙系统，AMF的创新卫生设计帮助
您的烘焙满足最严格的食品行业标准，同时提高效率和安全
性。
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01	 切片
我们的Saber切片机采用了重型晶格和刀片
导向系统，以提高切片质量和延长机器寿
命。AMF Saber切片机使用电子同步，与完
整的面包包装系统无缝集成，无需高维护链
或轴驱动。最少零件设计和自我支持的拉出
机制，快速和有效的卫生和维护。

02	 装袋
AMF Mark装袋机是唯一的工程配有钟摆铲
驱动专利技术自动面包装袋解决方案，您的
面包厂可以运行在一个没有维护和没有高摩
擦滑动执行机构造成产品损坏的更高速环境
下。袋超过面包铲系统技术保护袋从硬皮面
包和最大限度地减少损坏的包装，所以可以
确保您提供最高质量的产品到市场。

03	 批量式包装
AMF提供了可用于面包和面包卷产品的最高
速度的包装解决方案。AMF的解决方案提供
了最大的灵活性和卓越的可靠性，为各种面
包和卷包装配置与无缝产品转换。

我们完整的包装系统内置灵活性和可靠性设计，可与您的面包厂共同增长。从

切片和装袋到入篮和箱子装载，我们的自动化包装系统和单元设备提供更高

效、温和的产品处理。  

包装系统
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后包装系统
我们帮助您管理烘焙过程的每一步，从搅拌机到市场，甚至更远。我们可靠

的，高速的后包装解决方案，帮助您提高您的面包厂从产品装载到篮子清洗

和干燥每一步的安全和效率。 

01	 产品装载
AMF的全自动装篮系统整合了多种机器人装篮技术，包括
AMF的关节臂装篮和装箱机，以及VersaLoader，可以将紧
密分组的产品包装运送到篮子、托盘或起皱的箱子中。

02	 篮子堆垛
我们的全自动堆垛技术与AMF的完整的篮子处理解决方案
无缝集成，并与所有的篮子类型一起工作，以降低劳动力成
本和提高工厂的安全性。更少的零件和更高质量的材料和组
件，提供给您的面包厂高性能，最低维护和长寿命的设备。

03	 DOLLY 装载
小车装载机和卸载机服务多条线与伺服驱动的运动，以准确
和温柔地转移篮栈推车。可在单栈和双栈配置，为顺利的堆
栈传输。

04	� 托盘包装
AMF的堆垛机自动将篮堆转移到每个单独的堆垛上，将满载
的堆垛运送到您的面包厂的下游设备和装载区。设计为重型
应用，堆垛机确保每小时顺利转移多达35个篮子。

05	� 清洗和干燥
AMF的篮子清洗和干燥系统可以订制，以满足您的规格和面
包厂布局的需要。设计适应各种篮子大小的生产速度，最高
可达每分钟80个篮子。




